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CODIGO NOME DA DISCIPLINA

PTL 51 12 TOXICOLOGIA lll

CODIGO
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VIII. METOPQLOGIA DE ENSINO / DESENVOLVIMENTO DO PROGRAMA
Para as aulas teóricas são empregados os seguintes recursos e técnicas de ensino: aulas expositivas com auxílio do
quadro de giz, retroprojetor e data show; estudos de texto em grupo e debate em sala de aula; seminários utilizando
textos científicos previamente distribuídos pelo professor. Sempre que possível será realizada uma viagem de estudo,
seja à indústria de alimeptQ ou laboratório de controle de alimentos e de toxicologia.
X. METODOLOGIA PÇ AVALIAÇÃO

Serão realizadas duas ou mais avaliações objetivas, orais e/ou escritas,
quando o grau de complexidade entre elas o exigir. A freqüência e a participação nas aulas e discussões também
poderão ser consideradas ao final do semestre. Os alunos que não obtiverem nota suficiente para a aprovação final,
através das avaliações parciais realizadas durante o semestre, estarão amparados pela resolução 17/CUN97, em seus
artigos 70 e 71 e respectivos parágrafos 2' e 3o
X=NQVA AVALIAÇÃO
Os alunos que não obtiverem nota suficiente para a aprovação final, através das avaliações parciais realizadas durante

s pela resolução 17/CIJN97tem seus artigos 70 e 71 e respectivos parágrafos 2o e 3a.
XI. CRONOGRAMA TEÓRICO

VII. CliONOGRAMA
03/03 Apresentação do curso. Fundamentos da toxicologia.
1 0/03 - Estudo de texto introdutório de intoxicações alimentares na atualidade.
17/03 -- Dieta alimentar no mundo moderno e sua relação com intoxicações. Fundamentos da toxicologia.
24/03 -- Toxiníecções alimentares. Estudo e discussão de texto, em dupla, seguido de aula expositiva complementar. A
dupla produzirá uma síntese do texto fornecido pela professora, para fins de avaliação.
3 1/03 -- Toxinas fúngicas.
07/04 - AVALIAÇÃO ii - SEMiNAaio SOBRE MICOTOXiNAS
1 4/04 -- Toxinas naturais em alimentos animais e vegetais.
21/04 - FERIADO NACIONAL - TIRADENTES
28/04 - AVALIAÇÃO ll - SEMINÁRIO SOBRE TOXINAS NATURAIS.
05/05 -- Aditivos alimentares. Estudo e discussão de texto, em dupla, seguido de aula expositiva complementar. A dupla
produzirá uma síntese do texto fornecido pela professora, para Hlns de avaliação.
1 2/05 -- Aditivos alimentares.
1 9/05 -- Contaminação dos alimentos por metais.
26/05 - AVALIAÇÃO ll - SEMINÁRIO SOBRE METAIS.
02/06 -- Toxinas formadas durante o processamento dos alimentos. Contaminação de alimentos provenientes das
embalagens. Estudo e discussão de texto, em dupla, seguido de aula expositiva complementar. A dupla produzirá uma
síntese do texto fornecido pela professora, para fins de avaliação.
09/06 - Contaminação dos alimentos por praguicidas
17/06 - AVALIAÇÃO ll SEMINÁRIO SOBRE PRAGUICIDAS
1 6/06 - Alimentos Transgênicos
23/07 -- Água potável X água contaminada e fonte de intoxicações.
30/06 - AVALIAÇÃO 111 - APRESENTAÇÃO, EM GRUPO, DE TEMA LIVRE LIGADO A TOXICOLOGIA
07/07 - NOVA AVALIAÇÃO - RECUPERAÇÃO
XII. BIBLIOGRAFIA BÁSICA
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3. COMITE MIXTO FA0/0MS DE EXPERTOS EN ADITIVOS ALIMENTARIOS (1999)- Evaluaciõn de ciertos
aditivos alimentados y contaminantes de los alimentos. 49' Informe del Comité Mixto FAO/ OMS de Expertos en
Aditivos Alimentados. OMS, Série de Informes Técnicos:884, Ginebra, 105 pp-
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5. HATHCOCK, JOHN N. (1987). Nutritional toxicology. Vol 11, Academic Press, Orçando, 300 pp.
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lO. IARC. (1993). larc Monographs on the Evaluation of Carcinogenic Risks to Humana - Some Naturally
Occurring Substances: Food ltems and Constituents, Heterocyclic Aromatic Amines and Mycotoxins. Vol
56. Internationàl Agency for Research on Cancer - WHO. Lyon. France, 599 pp..
ll.KRAUSE, M.; MAHAN, L. K. (1972). Food, nutrition and diet therapy.6'ed.,W.B.Sounders,

Philadelphia
12.LANDIS, W.G. AND YU, M.-H. (1995). Introduction to environmental toxicology. Lewis Publishers. Boca Raton.
13. LESSOF, M.H. (1996). Alergia e intolerância a los alimentos. Editorial Acribia S.A., Zaragoza, 217 pp-
14. LINDNER, E. (1995) Toxicologia de los alimentos. 2' ed., Editoral Acribia S.A., Zaragoza, 262 pp-
15. MÉDIO, A; MARTINS J. (1997). Herbicidas em alimentos. Editora Vareta. 109 pp-
16. MIDIO, A; MARTINS J. (2000). Toxicologia de alimentos. Editora Varela. 295 pp-
17. OGA, S. (2003). Fundamentos de toxicología. 2' ed., Seizi Oga (Ed.). Atheneu Editora, São Paulo, 474 pp-
1 8. ROYAL SOCIETY OF CHEMITRY. (]993) . The dictionary ofsubstances and their efFeçts.
19. SCUSSEL, M.V. (1998). Micotoxinas em alimentos. Editora ]nsu]ar, F]orianópo]is, ]44 pp-
20. SHIBAMOTO, T.; BJELDANES, F. L. (1996). Introducción a la toxicología de los alimentos. Editorial

ACRIBIA, S.A., Zaragoza, 203 pp-
21. SALGADO, P. D. T. et a]1. (]994). Biomonítorização - indicadores e limites biológicos de exposição às substâncias

químicas. Editora UNESP, São Paulo.
22. SIMAO, A. M. (1989). Aditivos para alimentos sob o aspecto toxicológico. Nobel, 2' ed., São Paulo, 274 pp-
23. WALKER, C. H., HOPKIN, S. P., SIBLY, R M. and PEAKALE, D. B. (1996). Principles of ecotoxicology.

Taylor & Francês, London.
OBS : Recomenda-se ainda consultar - Anais de Congressos de Ecotoxicologia, Toxicologia, Nutrição e Revistas da Sociedade

Brasileira de Toxicologia e de Nutrição/Acta Toxicológica Argentina, Relatórios e publicações científicas da EPA
(Environmental Protection Agency, US), Publicações da UNESCO (Technical Papers).(
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03/03 -- Apresentação do curso. Fundamentos da toxicologia.
1 0/03 - ATIVIDADE SEM A PRESENÇA DO PROFESSOR. Estudo de texto introdutório
para avaliação na aula de 17/03.
1 7/03 Dieta alimentar no mundo moderno e sua relação com intoxicações. Fundamentos
da toxicologia.
24/03 - Toxinfecções alimentares. Estudo e discussão de texto, em dupla, seguido de aula
expositiva complementar. A dupla produzirá uma síntese do texto fornecido pela
professora, para fins de avaliação.
3 1/03 -- Toxinas fúngicas.
07/04 AVALIAÇÃO ll - SEMINÁRIO SOBRE MICOTOXINAS
1 4/04 -- Toxinas naturais em alimentos animais e vegetais.
21/04 FERIADO NACIONAL - TIRADENTES
28/04 - AVALIAÇÃO ii SEMnqÁRio SOBRE TOxnqAS NATURAIS.
05/05 -- Aditivos alimentares. Estudo e discussão de texto, em dupla, seguido de aula
expositiva complementar. A dupla produzirá uma síntese do texto fornecido pela
professora, para fins de avaliação.
1 2/05 -- Aditivos alimentares.
1 9/05 -- Contaminação dos alimentos por metais.
26/05 AVALIAÇÃO ll - SEMINÁRIO SOBRE METAIS.
02/06 -- Toxinas formadas durante o processamento dos alimentos. Contaminação de
alimentos provenientes das embalagens. Estudo e discussão de texto, em dupla, seguido de
aula expositiva complementar. A dupla produzirá uma síntese do texto fornecido pela
professora, para fins de avaliação.
09/06 -- Contaminação dos alimentos por praguicidas
1 7/06 - AVALIAÇÃO ll SEMINÁRIO SOBRE PRAGUICIDAS
1 6/06 -- Alimentos Transgênicos
23/07 Água potável X água contaminada e fonte de intoxicações.
30/06 - AVALIAÇÃO 111 - APRESENTAÇÃO, EM GRUPO, DE TEMA LIVRE LIGADO A
TOXICOLOGIA
07/07 NOVA AVALIAÇÃO RECUPERAÇÃO
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AVA 1 .1 A(''Ã O
A nota final scr:l composta pela média aritmética simples d:ts avaliações parciais obtidas
alraxés da api'csentação dc scmin:il'ios. em e(luipe dc no máximo 7 alunos, e de todas as
atix;i(jades dc ensino (íeóiico-pi'l.âtiças), rcillizadas dutantc o semestre activo. A avaliação



de recuperação sel':t etctuada através de pro'ç'a esci'ita, sobre todo o assunto abordado
(!ul'ante o setnestre.

Oil$S; 1) não sei'ão I'c8liz.odes itvoliações intlivtduaís ou al)eixo de lí) í1lunos G{)rtl das datas i\cima previstas, $cm i\
dcx:idi: ilprcsenlação de alcsíadtl médico ou por acol'do coletivo. 2) 11:ntrcga clãs {ivali;içõcs dc gl'upo - uma semana
al) 3s tt l ca]ízação (]c cticla aula clll caindo ou palcstrtl.

:[!(.)]Í{.A] iO !i] ],O(:Á], ])E ,4T]iIN])]h']] NTO ]).teia ALUNOS
SAI ,/\ - l)cl)ílt'lamento Patologia - Sala 14 - Px'ofll. .d\ri&ne .L.,aurenti
lcrca-Jeira - das 1 3:30 às l f):00 horas

1} 1 131 .10("; 1iA 'líl /\

l IPlilll \l'{.i I'illil l+lil. r l jilltt..l I'P'!';. l lllli.tl:tlt- 1lt ll..: :tlltltittlll: lll- l-itttt ttpl!:itiiui. ltlilt-:tt! { l\ltllfittl Itlllt.J
llldit(il'iül ..-.\ci'il)tit S.:.:\., Zltt'ago/ 1, 74f{ l)l)..

2. ('1;:N"T:Ro !'.:\N,\\Íli:ill(:,\NO f)li: 1::(:01.0(;1 \ ll{.ibí \N;\ V S/\t,[.]). (it)8l9). Série Vigilância. Vo]. ] a 8. Centro
f'anainericano (le ll.:calogili llumant\ } Saiu(l, Olgt\nizacid)n l)anaille.i'ican:t de la Salud, Organização .\mundial de la
Saltid. \lelcpec, Xléxico.

3. (:O\]]']']t \]ÍXTO ]; \O/O\]S ])]( ];:X]l]CRTOS ]i:]N A])IT]\;OS /\].]Ní]:;]XT,\laTOS (]999}.. 1ivaluaciõn de çierLos

:aditivos ítiímcnlarios )' coi taminílntes de los alimentos. 49' }nfoi'ític (Jcl (I'oinitc t\lixto l;i\O/ O\fS dc }:xpci'tos cn
;\(tifivos . \iinlenlal'ias. Oh f S, Série dc l nlt)mias I'écnic os:884, (1; incbrit, 105 llp-

4. 1)01;1 .1« .1.. KI,/i.SI.=N, (:.1). & \N! l)UR, \1.(:. (1991). Casaieit anel T)oul's lo\icolog) -- Ihc !Jasic science oí' l)oisons. 4'
cd., Pel'gamos PT'css. Xcu \:ol'k.

5. 1J;\'l'lf(=0(:Êli, ,lí)tfN N. (1987}. NLui'itionit! toxic'olog}. Vol EI, .:\ca(lcn ic I'i'ess, {)rlllndo, 3{)í) pp.
6. 1fOliiiS, (1'.13.; Rol)e!'ts, l). (1{)f)8). 'r'oxirlíbcç(ães e controle higiénico-síulíl:Iria cic :!!í:ncníos. 'tareia l::ditos'a c l,ix,Faria

[.']']).,Â., São Pa u]o, 37(; PEl-
7. 11o!)(;So\, 1::. ck (;l."l'l llilll:, F. li1. (1982). 1nütlduction to l)íochctnícül toxicotogy. 2" cd- ll:lscvicr. Ncw I'orl(.
8. 1:101)(;S(1))i, f:. & l.}:VI i). 1=:. (19$7). .\ le\lbook oJ'inocíenl toxicolog)-. l:;lsevier. Nc\+ 't'ork, p. 3$6.
9. 1.:\!{(I'. (i98í}). lül'c \lonogrtli)lls on tllc l;:\-altlation ol' (I'at'cil ogenic ltisEcs to Ifiimans - Some Naturally Occurring :mcl

Syrithctíc t;{)(}íi ( ;ílii poltcnls, i líretco\lrilílriris ílild uJtiavio]çt i't!(]iítti{)n. \'o1. 40. lutei'nalionül ..\gene)- lor Rt leal'ch on
(~a11cei' - RITO. 1.}'on, ]''r:wte, {]5 l)f}..

lO. IARC. (1993). taro Monographs on the Evaluation of Carcinclgeníc Ri$k$ to Humana - Some Naturally
Occurring Substances: Food ltems and Cotlstituents, Heterocyclic Aromatic Amines and Mycotaxins. Vol
56. International Agency for Research on Cancer - WHO, Lyon. France, 599 pp
11. KR.\t.tSl:l. h}.: NI.,\lí.\N. 1- K. (1972). 1:rood. nua'ition }lnd diet therapy. 6"ed. Ur.í}. Sounders,

l)hilatj c'llllliit
2.1..ANI.)IS. W.(:i. AN i) \'t.í: N1.-1 [. ( 1 9195). ]nti'í (Ju( tios ío enx:it'onineí tü] ]oxicü]ogy. ].,cw-is ]'ub]ishcrs. i)l)ca ]]aEon.

13. í,EScOl;:, .\l.f1, (19196). /\leigia c intolerância a los alirnet los. li;ditoriaf .\coibia S.\., Z?tl'agora, 217 pp«
14. 1,INllNli;R. t.l. (lí)9S). 'loxicnlogia clc- it)s ujinienlos. 2* t'tl., l.:diloral .\cria)i:t S.,i... Z.;ii':tgoni, l61) pp-
15. Nlll)lo, .\; bl.\ltl'lJ\S .l. (li)i97). 1 1crl)it-id;ts cm aliinçnlt)s. l!=tlitai';i V:li-cla. 10') ppl-
ú). \lll)lo, ;\; \l.\li'l"fNS .1. (20f {l}. 'léxico agia Ljc ítlimcntos. l=ditoi'i! \:íu'cl:i. 291i pp1-
7. O(; .\, S. (2003). 1 un(lanicnlos (Jc loxicolog.in. 2:' c(l., Seizi oga (li:(1.). .\lhencu li:(licor:l, São l)ülílo, 474 pp1-
8. 1{o\'J\ ]. SO(I'] ]i]']'\'o]-'(.']]]']]\.] ]']']-t\ . ( 1{)i93) . "í']lc (]ic:tioilar).. of'su])stílnces :tHt] tlicit' cllt;cts.
i 9. S('tiSSlll., NI.V. Í lt99$}. b:icoloxinas elli alinlçrltos. l:ditará lfisuliu', li'loriani5polis, 144 pp-
2(}. S]Jí13.f\)](y]'O. '1'.; 13.J}.:],]).r\N]:S, 1;. .1,. (]9t)6). ]ntrod.uccióri a Ja toxico]tlgía (tc ]os alinacntos. l:l;ditorial

,.\(:lil llil.\, S..\., /.ai':tgoza, l-03 l)l)..
S,.\].(;.\])(1). 1P. ]). ']. et a11. (1094). 1\ionlonitorip.tição - int]itndorcs ç limites bi{)l( gic;os dc exposição :b slEhstáncias

cltilnui;as. t:l(lifora l iN t:S I', São l)aDIo.
22. SíblÃ{). ,\. b1. ( 1989). /\iiitivos pítKt ítlii c*f tt)s sob o aspecto toxicológico. Robe!, 2" e€1., $ão I'aliso, 274 Í)p-
23. \\;.:\l,l<1=R, ('. If., ft{)I'KfN, S. I'., S1}3f.\, 1{. \l. ilnd l)i::,\l{/\l.,li:, 1}. 1). (1996}. 1'rinciplcs of ccotoxícüfüU'.

:'avloi & l:'i'anos. f .on(ton.

OBS : Recomenda-se ainda consultar - Anais de Congressos de Ecotoxicología, Toxicologia, Nutrição e
Revistas da Sociedade Brasileira de Toxicologia e de Nutrição/Acta Toxicológica Argentina,
Relatórios e publicações científicas da EPA (Environmental Protection Agency, US), Publicações
da UNESCO (Technical Papers).
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