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1.1. HORARIO

TURMAS TEORICAS TURMAS PRATICAS

1. Sexta-feira - 09:10 h (e mais um horéario

segundo acordo entre a professora eos Colegiados

dos Cursos de Gradua¢@o em Ciéncias Biologicas e
rmacia).

L

Il. PROFESSOR (ES) MINISTRANTE (S)

1. ARIANE LAURENTI

ll. PRE-REQUISITO (S)
CODIGO NOME DA DISCIPLINA

1. Bioguimica Basica (para o Curso de Ciéncias Bioldgicas)

IV CURSO(S) PARA O(S) QUAL(IS) A DISCIPLINA E OFERECIDA

1. Engenharia de Aquicultura, Ciéncias Bioldgicas, Farmacia

V. EMENTA

Aspectos toxicologicos da exposicio de organismos vives, a substincias toxicas de origem
biolégica (toxinfecgies e micotoxinas) e quimica (intoxicacdes por metal, agrotéxicos, PHAs).
Fundamentos basicos em toxicologia. Identificacio e estudo dos principais contaminantes sintéticos
e toxinas naturais e a relacfio com efeitos adversos em humanos. Fundamentos da poluicido hidrica ¢
os riscos ambientais e 4 satide dos organismos vivos. Estratégias para preven¢do e monitoramento
de toxicantes nos ambientes aqudticos. Aspectos introdutérios dos procedimentos e técmicas
laboratoriais atuais utilizados na determinacio analitica de toxicantes em matrizes bidticas e

abidticas.

VI. OBJETIVOS

Objetivos Gerais: Permitir aos alunos maior acesso a informagdes pertinentes aos fatores de risco associados
a intoxicagBes alimentares cuja fonte seja aquética; propiciar melhor compreenséo dos efeitos adversos
verificados nos organismos vivos; estimular a investigagdo da complexidade das possiveis interagdes entre
ambiente, alimento e homem nos processos de intoxicagfo.

Objetivos Especificos: Identificar os principais toxicantes naturais e contaminantes promotores de
intoxicagBes agudas e cronicas. Conhecer critérios de seguranga alimentar. Familiarizar o aluno com
procedimentos laboratoriais ordindrios e técnicas instrumentais modernas em anélises toxicoldgicas.
Potencializar a capacidade de interpretagfo dos resultados e a expressio dos mesmos pela representacfo grafica

¢ estatistica.




VIl. CONTEUDO PROGRAMATICO

Conteudo Teérico:

1. Fundamentos da Toxicologia. Intoxica¢do; toxicidade; toxicodindmica e toxicocinética; fatores que
influenciam a toxicidade de uma substincia. Relagdo dose-resposta. Reagdes de biotransformagdo das
substancias toxicas. Indugdo metabolica. Avaliacdo da toxicidade. Limites maximos aceitos e tolerados
para toxicantes (em ambientes, alimentos ¢ organismos vivos). Avaliagdo de risco.

2. Toxinas Naturais em Alimentos de Origem Animal e Vegetal. Toxinas de organismos marinhos,
animais e vegetais. Inibidores enzimaticos. Aminas vasoativas.

3. Principais poluentes de origem antrépica em ambientes aquaticos . Descargas urbanas, petroleo,
compostos organoclorados, metais, radioatividade, efeitos térmicos, materiais inertes. Avaliagdo dos
efeitos da alteracdo ambiental (tipos de alteracdes, toxicidade, indicadores biolégicos, introducédo e
transporte de poluentes, critérios de investigagdo ecologica, controle € monitoramento). Controle
higieno-sanitario.

4. Contaminantes téxicos provenientes de rejeitos industriais e agricolas. Propagacdo e transporte dos

poluentes no meio natural ¢ sua agdo sobre os organismos vivos (exposi¢do, efeitos sobre os

organismos, prevengdo e controle). Petrdleo. Hidrocarbonetos clorados e policiclicos aromaticos.

Metais (Cr, Cd, Hg, Pb). Principais inseticidas, herbicidas e fungicidas (organoclorados,

organofosforados, carbamatos ¢ piretroides).

Qualidade da agua. O ciclo hidrolégico. Critérios para o uso da agua e a potabilidade. Sistema de

tratamento da 4gua para uso potavel. Toxicantes originados durante o tratamento da agua.

6. Meétodos analiticos para determinacio de varidveis ambientais e toxicantes em matrizes
ambientais abiéticas e bidticas. Processos de amostragem de agua, sedimento € Organismos Vivos.
Técnicas analiticas convencionais e instrumentac¢io de alta resolugdo para detec¢do dos contaminantes.
Tratamento estatistico e interpretagdo dos dados analiticos.
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Viil. METODOLOGIA DE ENSINO / DESENVOLVIMENTO DO PROGRAMA

Para as aulas teéricas serio empregados os seguintes recursos e técnicas de ensino: aulas expositivas
com auxilio do quadro de giz, retroprojetor, slides, data show; estudos de texto em grupo e debate em
sala de aula; semindrios realizados a partir de textos cientificos previamente distribuidos pelo professor;
participacio em palestras com convidados especiais.

As atividades em campo compreenderio: visitas a indastria de alimento ou laboratério de controle e
pesquisa de alimentos, meio ambiente e toxicologia; saida para coleta de amostras destinadas a andlise
laboratorial, em mar, terra ou estabelecimento comercial de alimentos.

Os alunos ainda serdo atendidos pela professora, fora do horario das aulas, em periodo acordado por
ambas as partes.

Os alunos trabalhario sempre em dupla ou equipe com no miximo 5 componentes cada e apresentario
um relatério na aula subseqiiente a realizagiio da atividade de campo ou palestra.

IX. METODOLOGIA DE AVALIACAO

Serdo realizadas de duas a cinco avaliacdes, orais e/ou escritas, podendo haver pesos diferenciados
somente quando o grau de complexidade entre elas o exigir. A freqiiéncia e a participacdo nas aulas e
discussdes também serio consideradas ao final do semestre.

Avaliacdes individuais escritas ou orais = 50% da nota final

Avaliacdes em grupo (Relatério + Semindrios de artigos cientificos) = 50%

OBS: 1) ndo serdo realizadas provas individuais ou abaixo de 10 alunos fora das datas previstas, sem a
devida apresentacio de atestado médico ou por acordo coletivo. 2) Entrega dos relatérios = uma semana
ap6s a realizacgio de cada aula em campo ou palestra.

X. NOVA AVALIACAO
Os alunos que ndo obtiverem nota suficiente para a aprovagio final, através das avaliacdes parciais
realizadas durante o semestre, estario amparados pela resolugdo 17/CUN97, em seus artigos 70 e 71 e

respectivos paragrafos 2° e 3°,




Xl. CRONOGRAMA TEORICO

DATA ASSUNTO

05/08 Apresentacdo do curso. Fundamentos da Toxicologia.

12/08 Fundamentos da Toxicologia.

19/08 Toxinas Naturais em Alimentos de Origem Animal ¢ Vegetal.

26/08 AVALIACAOQ - Trabalho em dupla com artigo fornecido pelo professor sobre o
02/09 argumento da aula anterior

09/09 Principais Poluentes de Origem Antrépica em Ambientes Aquaticos

16/09 Principais Poluentes de Origem Antropica em Ambientes Aquaticos

23/09 NAO HAVERA AULA - PARTICIPACAO NA V SEPEX

30/09 NAO HAVERA AULA - REUNIAO DO COLEGIADOQ - Os alunos deverfo, em equipe,

realizar pesquisa sobre OGMs, e produzir um trabalho escrito a ser entregue ao professor na
aula seguinte, para discusso.

07/10 AVALIACAO - Trabalho em dupla com artigo fornecido pelo professor sobre o

14/10 argumento das aulas dos dias 09 e 16/09

21/10 Contaminantes Toxicos Provenientes de Rejeitos Industriais
AVALIACAOQ — Seminario em equipe a partir de artigo fornecido pelo professor

28/10 Contaminantes Toxicos Provenientes de Atividades Agricolas

04/11 AVALIACAO,— Semindrio em equipe a partir de artigo fornecido pelo professor

11/11 Qualidade da Agua.

18/11 Métodos Analiticos Para Determinagdo de Variaveis Ambientais e Toxicantes em Ambiente
Aquatico e Organismos vivos

25/11 Métodos Analiticos Para Determinagio de Variaveis Ambientais ¢ Toxicantes em Ambiente
Aquatico e Organismos vivos

02/12 AVALIACAO FINAL - Apresentagdo por equipe. Argumento escolhido por cada equipe,
segundo seu interesse, relacionado a toxicologia.

09/12 NOVA AVALIACAQ

Xll. BIBLIOGRAFIA BASICA
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396 pp..
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York.
5. HODGSON, E. & LEVI, P. E. (1987). A textbook of modern toxicology. Elsevier, New York.
6. HOUNSLOW, W. A. 1995. Water quality data - analysis and interpretation. CRC Press, Boca Raton,
. Florida, 397pp..
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.RAND, G. M. (1995). Fundamentals of aquatic toxicology. 2™ ed. Taylor & Francis, Washington.
0. SHIBAMOTO, T. & BIELDANES, F. L. (1996). Introduccion a la toxicologia de los alimentos. Editorial

Acribia S.A., Zaragoza, 203pp.. _
11. WALKER, C. H.; HOPKIN, S. P; SIBLY, R. M. & PEAKALE, D. B. (1996). Principles of ecotoxicology.

Taylor & Francis, London.
OBS : Recomenda-se ainda consultar - Anais de Congressos de Ecotoxicologia, Oceanografia, Ecologia, Toxicologia e
Revistas da Sociedade Brasileira de Toxicologia/ Acta Toxicologica Argentina, Relatorios e publicggés cientificas da
EPA (Environmental Protection Agency, USA), Publicagdes da UNESCO (Technical Papers in j cience). s
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