
(

(

 
CODIGO NOME DA DISCIPLINA

PTL 51 1 2 TOXICOLOGIA lll

CODIGO

 



5. Aditivos alimentares. Regulamentação do uso. Conservantes. Antioxidantes. Edulcorantes. Aromatizantes.
6. Contaminantes tóxicos nos alimentos provenientes de rqjeitos industriais. Hidrocarbonetos clorados, PAHs e

7. Contaminação dos alimentos por praguicidas. Histórico. Principais inseticidas, herbicidas e fungicidas. Os
oesticidas e a cadeia alimentar. . . ,. , ..
v-. ntes formados durante o processamento dos alimentos. Hidrocarbonetos aromáticos policíclicos.

Produtos da reação de Maillard. Pirolisados de aminoácidos. N-nitrosaminas. Irradiação dos alimentos.
9. Alimentos Transgênicos. Formação do OGM. Possíveis influências dos OGMs em ambientas naturais, nos
organismos vivos, na economia e na sociedade de modo geral.

s e técnicas de ensino: aulas expositivas com auxílio do

quadro e multimídia; estudos de texto em grupo e debate em sala de aula; seminários utilizando textos científicos
previamente distribuídos pelo professor. Sempre que possível será realizada uma viagem de estudo, sda à
indústria de alimento ou laboratório de controle de alimentos e de toxicologia.

IX. METODOLOGIA DE AVALIAÇÃO
inários (em equipe), questionários baseados em artigos cientíHlcos

e relatórios quando da realização de visitas externas (em dupla). As atividades terão o mesmo peso, compondo os
100% da nota final. A freqüência e a participação nas aulas e discussões também poderão ser consideradas ao
final do semestre. Os alunos que não obtiverem nota suHlciente para a aprovação final, através das avaliações
parciais realizadas durante o semestre, poderão realizar uma nova avaliação

)
X. NOVA AVALIAÇÃO

para a aprovação final, através das avaliações parciais realizadas
durante o semestre, estarão amparados pela resolução 1 7/CUN97, em seus artigos 70 e 7 1 e respectivos parágrafos
2' e 3'

1 2/08 Apresentação do curso. Dieta alimentar no mundo moderno e sua relação com intoxicações.
1 9/08 Fundamentos da toxicologia
26/08 -- Ftmdamentos da toxicologia
02/09 -- Avaliação Toxicológica
09/09 AVALIAÇÃO l PROVA ESCRITA
1 6/09 Toxinas naturais em alimentos animais e vegetais.
23/09 Toxinas fúngicas(micotoxinas)
30/09 -- Toxinfecções alimentares - AVALIAÇÃO ll - Estudo de texto, em dupla. A dupla produzirá uma

síntese ou responderá a questionário, sobre texto fornecido pela professora.
07/1 0 -- Aditivos alimentares
1 4/1 0 -- Aditivos alimentares. AVALIAÇÃO ll - Estudo de texto, em dupla. A dupla produzirá uma síntese

ou responderá a questionário, sobre texto fornecido pela professora.
21/10 Contaminação de alimentos provenientes das embalagens. AVALIAÇÃO ll - Estudo de texto, em

dupla.

)

A dupla produzirá uma síntese ou responderá a questionário, sobre texto fornecido pela professora.
28/1 0 -- Toxinas formadas durante o processamento dos alimentos. AVALIAÇÃO ll - Estudo de texto, em

dupla. A dupla produzirá uma síntese ou responderá a questionário, sobre texto fornecido pela
professora.

04/1 ] Alimentos Transgênicos
1 1/1 1 Contaminação dos alimentos por metais
1 8/1 1 - AVALIAÇÃO 111 - SEMINU.RIO SOBjIE METAIS
25/1 1 Contaminação dos alimentos por praguicidas
02/1 2 AVALIAÇÃO Tll- SEMINU.RIO SOBRE PRAGUICIDAS
09/1 2 - NOVA AVALIAÇÃO - RECUPERAÇÃO
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UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
CENTRO DE CIENCIAS DA SAUDE
DEPARTAMENTO DE PATOLOGIA

Disciplina: Toxicologia llT - PTL 5112
Curso: Nutrição
Horário: Segunda-feira - 13:30 h (3h/a)
Carga horária semestral: 54 horas/aula
Turma: 05009 Local deaula: 900 CCS
Professora: Ariane Laurenti

1. CRONOGliAMA 20}3/2

12/08
19/08

26/08
02/09
09/09

Apresentação do curso. Dieta alimentar no mundo moderno e sua relação com intoxicações
Fundamentos da toxicologia
Fundamentos da toxicologia
Avaliação Toxicológica
AVALIAÇÃO l PROVA ESCRITA

(

1 6/09 Toxinas naturais em alimentos animais e vegetais.
23/09 -- Toxinas fúngicas (micotoxinas)
30/09 Toxinfecções alimentares - AVALIAÇÃO ll - Estudo de texto, em dupla. A dupla
produzirá uma síntese ou responderá a questionário, sobre texto fornecido pela professora.
07/10 Aditivos alimentmes

14/10 -- Aditivos alimentares. AVALIAÇÃO ll - Estudo de texto, em dupla. A dupla produzirá
uma síntese ou responderá a questionário, sobre o texto fornecido pela professora.
21/10 -- Contaminação de alimentos provenientes das embalagens. AVALIAÇÃO ll - Estudo de
texto, em dupla. A dupla produzirá uma síntese ou responderá a questionário, sobre texto
fornecido pela professora.
28/10 Toxinas formadas durante o processamento dos alimentos. AVALIAÇÃO ll - Estudo de
texto, em dupla. A dupla produzirá uma síntese ou responderá a questionário, sobre texto
fornecido pela professora.

04/1 1
l l/l l
18/1 1

25/1 1
02/12

Alimentos Transgênicos
Contaminação dos alimentos por metais
AVALIAÇÃO 111 - SEMINÁRIO SOBRE METAIS
Contaminação dos alimentos por praguicidas
AVALIAÇÃO 111- SEMINÁRIO SOBRE PRAGUICIDAS

(

09/12 NOVA AVALIAÇÃO nFfT TPF R A r A í)

2. METODOLOGIA DE ENSINO/DESENVOLVIMENTO DO PROGRAMA
Para as aulas teóricas são empregados os seguintes recursos e técnicas de ensino: aulas expositivas com
auxílio do quadro e multa média; estudos de texto em grupo e debate em sala de aula e seminários
utilizando textos científicos previamente distribuídos pelo professor.

3. METODOLOGIA DE AVALIAÇÃO
Será realizada uma avaliação teórica escrita, seminários (em equipe), questionários baseados em artigos científicos e
relatórios quando da realização de visitas externas (em dupla). As atividades terão o mesmo peso compondo os
100% da nota final. A freqüência e a participação nas aulas e discussões também poderão ser consideradas ao final
do semestre. Os alunos que não obtiverem nota suficiente para a aprovação final, através das avaliações
parciais realizadas durante o semestre, estarão amparados pela resolução 17/CUN97, em seus artigos 70
e 71 e respectivos parágrafos 2' e 3o.

4. ATENDIMENTO AO ALUNO
Sala 145 Departamento de Patologia (CCS) -- (Primeiro andar)
Horário: Terça-feira -- 14:30 h às 18:30 h
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